‘Rinascita tra i fornelli

Ragazzi di

Parte il progetto del-
I'associazione Domus
de Luna. Ragazzi e
donne dal passato
burrascoso protagoni-
sti in un bed & break-
fast con ristorante.

Una decina fra ragazzi con
la voglia di riscattarsi e
mamme dal passato diffici-
le, preparati dai massimi
esperti nel campo della ri-
storazione per affrontare
I'avventura pit importante
della loro vita. E"La Locan-
da dei buoni e cattivi®, un
bed & breakfast non come
tutti ghi altri, perché la forza
lavoro & composta dai ra-
gazzi della fondazione “Do-
mus de Luna”, persone dal
passato difficile, e che stan-
no facendo di tutto per ri-
‘mettersl in carreggiata. «F
un_ posto particolares» @
scritto nel sito' internet
«un’slegante villa nel cuore
di Cagliari, a due passi dal
centro storico. Un ambiente
rise;\ra.m dne silenzioso, r::h;
condato da un ampio giardi-
no dove puol essere ﬂswr
bato solo dalle nostre dga
TUmorosissime t.a.mrlls ta3
(che si chiamano Buona e
Cattivale

Domus pe Luna. A leggere
la niazione nel portale
ciale dell’attivita, situata

in via Vittorio Veneto 96,
sembrerebbe trattarsi di
un'attivitid come tante. Non
(1 wsi_hjl_’&rthé in realta si
tfrafla di un nuovo progetio
di Domus de Luna, fonda-

ta'Locandsa del buoni e cattivi 8 via

orio Veneto  [auseees inailsy

icili al lavoro con lo chef Petza

zione a sostegno di hambini,

ragazzi e mamme che han-

no bisogno di aiuto.
Lennesima sfida dell’as-

sociazione per dare un futu-

ro anche a chi non ha avuto
la possibilita di costruirselo

I proGcerro. Un'idea,
quindi, che nasce come im-
pegno concreto a favore di
ragazzi che meritano un'al-
tra possibilitd & mamme che
cercano aiuto, che vogliono
provare da sole e costruirsi
1mna vita nuova e pit bella di

a, insieme ai loro bam-

ini.
Un'idea che prima ancora

di concretizzarsi, l'anno
scorso, ha vinto il concorso
nazionale di Make a Change
come “migliore intervento di
impresa sociale italiana”.
LocANDA E RISTORANTE. i
Locanda dei buoni e cattivi &
un bed & breaklast realizza-
to in'tina villa costruita negli
anni "60, dentro la quale so-
no ancora presenti ambien-
ti @ arredi della classica ca-
w%ﬂh. Per qua.nditn ri-
mangiare, i =
si sono avvalsi dalpen
ziosi insegnamento dello
chefl Roberto Petza, uno dei
pitr rinomati nell'isola.
Lattivita inaugura oggi e

sard aperta tutti i giorni per
dormire, mentre il ristoran-
te rimarra aperto dal lunedi
al venerdi.

G oBiETTIVI. «La locanda

- & scritto in un comunicato
di Domus de Luna - & un
i glio

Vo urre I'orgo,

¢ la voglia di riscatto dei no-
stri ragazzi in alta qualita
del servizio reso, la passione
delle nostre mamme in at-
tenzione al particolare, i va-
loridi Domtshde Luna in ri-
spetio per chi merita una
poe:lblgﬂﬁ-a non solo com-
passione e assistenzas.
Piercarlo Cicero




